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e Introduzione sul concorso e presentazione dei docenti

o Caffe verde- Differenze tra arabica e robusta; cenni per il riconoscimento in
degustazione

e Tostatura e confezionamento

e Q&A

e La macchina espresso — I'importanza dell’acqua

e Il macinadosatore

e Q&A

e Caffe espresso: regole di preparazione, macinatura e riconoscimento di sovra e
sottoestratto

e Dimostrazione pratica espresso, sovraestratto e sottoestratto: come riconoscerli in
degustazione

e |l cappuccino: regole di preparazione

e Le bevande vegetali e il loro utilizzo in caffetteria

e Q&A

e Manutenzione e pulizia della macchina espresso e del macinadosatore

e Dimostrazione pratica di manutenzione.

e Q&A — Chiusura del corso



