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Circ. n. 80
Cagliari, 2 novembre 2019

Ai Docenti
Sedi di Cagliari

Oggetto: Allestimento Mostra MUSEO DEL CIBO

Nell’ambito del Progetto PON “Laboratorio di progettazione e realizzazione di un Museo del cibo
locale”, realizzato con gli alunni degli indirizzi Enogastronomico (4E, 4C), Grafico (3G, 4G, 5G),
Commerciale (4A) della sede di Cagliari, dal 12 dicembre 2019 al 15 Gennaio 2020, verra allestita
una Mostra “ Idee per un Museo del cibo”, presso lo spazio espositivo SEARCH del Comune di
Cagliari (Largo Carlo Felice, sotto-piano Palazzo Comunale).

Una sezione della Mostra e rappresentata dall’esposizione di strumenti del cibo, dalla sua
preparazione al consumo, selezionati in modo da realizzare una piccola Storia materiale dalla
seconda guerra mondiale a oggi.

Si invitano i docenti e tutto il personale che volesse contribuire alla raccolta di oggetti riguardanti il
cibo, a inviare alle Tutor del Progetto, via WhatsApp o via e-mail, le proprie proposte di prestito
corredate di fotografie:

Silvana Mulas cell. 3452254035; e-mail silvanamulas@libero.it

Angela Pintus cell.3388737635; e-mail angpintus@Ilibero.it

A titolo esemplificativo:
strumentazione per la preparazione e il consumo dei cibi:

o pentolame (in terracotta, alluminio, ferro smaltato, acciaio ecc.),

. macinini per il caffé ( a manovella, elettrici);

o frullini e fruste a manovella e elettrici, in ferro, acciaio, plastica;

J frullatori delle diverse generazioni;

o piatti, tazze, bicchieri, vassoi, nei diversi materiali (dal ferro smaltato, alla ceramica,

porcellana, vetro, plastica, melamina) e nelle diverse fogge che hanno caratterizzato la
modernizzazione avvenuta nei decenni dai primi del ‘900 a oggi;

J sacchi e sacchetti di iuta o di tela per la conservazione delle farine o dei legumi;
. cesti, cestini, canestri per la pasta, i dolci, la frutta; tovagliato di uso quotidiano e della
festa ecc.

GLI OGGETTI PRESTATI SARANNO CUSTODITI NELLE TECHE ESPOSITIVE FORNITE DAL SEARCH E
SARANNO RESTITUITI AL MOMENTO DEL DISALLESTIMENTO DELLA MOSTRA.

Il Dirigente Scolastico
Dott. Ing. Vincenzo Porra
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