
9.30 Inizio Lavori

SALUTI DELLE AUTORITÀ

INTERVENTI
PROF. MASSIMO TODARO 
Università di Palermo, 
Coordinatore del Progetto
Lo stato di avanzamento del 
progetto

DOTT. ALESSIO DEDOLA
Agris Sardegna
Il Fiore Sardo DOP e il Casizolu del 
Montiferru: ricerca e stato dell’arte

PROF. VINCENZO RUSSO 
IULM
Costruzione dell’Immagine dei 
formaggi della selezione Ager 

PROF.SSA ADRIANA DI TRANA
Università della Basilicata
La capacità antiossidante e il 
contenuto in polifenoli nel Fiore 
Sardo DOP e nel Casizolu del 
Montiferru

DOTT. MARCO CAREDDA
AGRIS Sardegna
Tabella nutrizionale, profilo acidico
e vitamine liposolubili nel Fiore 
Sardo DOP e nel Casizolu del 
Montiferru

PROF. VINCENZO CHIOFALO, 
DOTT.SSA ALIQUÒ DORIANA, 
DOTT.SSA AMBRA DI ROSA 
Università di Messina
L’innovazione al servizio della 
tradizione. I sensi artificiali per un 
nuovo profilo organolettico del 
Fiore Sardo DOP e del Casizolu del 
Montiferru

PROF. GIUSEPPE LICITRA 
Università di Catania, Responsabile 
scientifico
Sintesi dei principali risultati del 
progetto

DISCUSSIONE

Modera
DOTT.SSA MARGHERITA ADDIS
AGRIS SARDEGNA

VENERDÌ 8 APRILE 2022, 9.30 - 12.00
Per partecipare è necessario iscriversi al seguente link:

https://bit.ly/3wwgRS4

L’evento è organizzato in 

remoto da AGRIS Sardegna

Segreteria organizzativa:

Davide Arghittu

Tel ++39 079 2842377

E-mail: darghittu@agrisricerca.it

Myriam Fiori

Tel ++39 079 2842337

E-mail: mfiori@agrisricerca.it

IL FIORE SARDO DOP E 

IL CASIZOLU DEL MONTIFERRU:

TRA SCIENZA E TRADIZIONE

https://bit.ly/3wwgRS4

